LUNCH MENU




WELCOME TO

HOTEL HARDEGARIJP - LEEUWARDEN

On behalf of the entire team, we wish you a warm welcome to Van der Valk Hotel

Hardegarijp - Leeuwarden. Since February 18, 2022, my husband Remmert and | have had hotel Hardegarijp
inherited from my aunt and uncle.

We are incredibly proud to be in charge of this beautiful place, which has been in the family since 1957.

Personal attention is our top priority. At Van der Valk hotel Hardegarijp - Leeuwarden, it's all about you!
Our team is ready to welcome you personally for a cup of coffee or tea with cake, a nice lunch,

or an extensive dinner. We are proud to be the smallest Van der Valk of The Netherlands.

This means we have all our attention for you.

Our chef only uses the best fresh seasonal products. In addition, we like to choose great ingredients
from the region.

Do you have an allergy, dietary requirements or questions about the menu? Please let us know!

We wish you ite & tsjoch!
(Enjoy your meal & cheers!)

(Fourth generation Van der Valk)



SOUPS

Mustard Soup + 8
Bacon « Spring onion

Pomodori Soup -8
Meat balls - Parsley « Pesto cream

French Onion Soup <8 V'
Old cheese crostini « Thyme

Soups are served with bread.

LUNCH PLATES

Pork Schnitzel « 20
Served with sauce of your choice

Farmers Schnitzel - 22
Fried bacon « Onions « Mushrooms « Bell pepper

Javanese Satay - 18
Peanut sauce « Crispy onions « Prawn crackers

Salmon Fillet - 24
Remoulade sauce « Celery salad

Chicken Wings « 17
Celery salad « Chili sauce

Vegan Burger « 24 V

Vegan bacon « Tomato « Cucumber « Barbecue sauce « Brioche

Black Angus Burger 220 grams « 24

Bacon « Tomato « Cucumber « Truffle mayonaise « Brioche

Sauces: Mushroom- cream sauce * Pepper sauce * Peanut sauce *

Truffel-jus » Red wine sauce

V =Vegetarian

Lunchplates are served with fries and salad



FOCACCIA

Choice of white or wheat bread

Cheese and/ or Hom « 7
Ham « Young cheese

Caprese « 8V
Tomatoes « Mozzarella « Basil pesto

Chickene 9
Mango-habanero salsa ¢ Young cheese ¢ Pulled chicken

SANDWICHES

Served on chiacciata romana (light white bread)

Tuna Salad 13,50
Remoulade » Tuna salad « Romaine « Cucumber « Boiled egg

Carpaccio -« 15
Arugula « Sun-dried tomatoes « Pine nuts « Parmesan cheese « Pesto mayonnaise

Crispy Chicken « 15
Chicken strips « Romaine lettuce « Cucumber « Tomato « Red onion « Bell pepper « Mozzarella

Double Cheese « 14V
Brie « Mozzarella « Bell pepper « Red onion « Roasted nuts « Balsamic « Arugula

PINSA

Tuna melt « 14
Tuna salad « Red onion « Tomato « Cheese

Burrata « 15V
Burrata « Tomato salsa « Bell pepper « Arugula

Triple Cheese « 15 V
Young cheese ¢ Mozzarellas Parmesan « Pesto « Arugula

« Curry sauce

Do you have an allergy, dietary requirements or questions about the menu? Please let us know!

V = Vegetarian



LUNCH DISHES

12 O'clock Meat « 16
Mini omelette minced meat « Small soup « Pulled chicken wrap « Beef croquette on bread

12 O’clock Fish « 17
Mini omelette tuna salad « Small soup « Smoked salmon wrap « Shrimp croquette on bread

12 O’clock Vegetarian « 15V
Mini cheese omelette « Small soup « Goat cheese wrap « Vegetable croquette on bread

Fried Eggs Carpaccio- 16
Three eggs « Pesto mayonnaise « Parmesan cheese » Tomatoes

Fried Eggs Meatlover « 14
Three eggs « Ham « Pulled chicken « Bacon

Wrap Trio « 13
1/2 Pulled chicken wrap « 1/2 tuna wrap « 1/2 goat cheese wrap

Meatball Sandwich « 13,50
Beef « Farmhouse bread « Small salad « Mustard

Croquettes with Bread «
Farmhouse bread « Small salad

Choice of: Vegetable croquettes « 12
Beef croquettes « 13
Shrimp croquettes « 14

SALADS

Burrata Salad - 17 V
Rucola salad « Coeur de Boeuf - Pesto dressing - Tomato salsa « Roasted nuts

Crispy Chicken Salad « 18
Romaine salad « Crispy chicken - Boiled egg - Tomato « Cucumber « Curry dressing

Marinated Salmon Salad + 19
Romaine salad - Noodles - Teriyaki « Red onion « Sesame seeds « Kimchi

The salads are served with bread and butter.

V =Vegetarian



