Het hele team van Von der Valk Hotel Hardegarijp- K E Rs I

Leeuwarden wenst u Pijne Pee;’rdagen en een




Gravad lax
Ponzu - rettich - flammkuchen « gemarineerde rode ui

Hertencarpaccio
Truffelcreme - pijnboompitten - truffel - kruidensla

Gepofte bloemkool )

Zwarte-knoflookcreme + pecannoten - bieslook

Rouleau van rund
Pesto « zadenmix « Parmezaanse kaas

Salade met geitenkaas (72

Pecannoten - roodlof

Pompoensoep
Spek « bosui + ras el hanout
Ook vegetarisch verRrijgbaar

Huisgemaakte kippenbouillon
Petit legumes - bieslookolie + gerookte kip

Bisque van rivierkreeft
Rivierkreeft - bosui

Rundersukade

Knolselderijcreme - kastanjechampignons - knoflook - jus de veau

Zeebaars met coquille
Verjussaus « pastinaak + hazelnoot

Millefeuille van biet en appel @

Risotto - eekhoorntjesbroodcreme - shiso-hollandaisesaus

Reerug
Stoofpeer - aardappelmousseline + jus

Tortellini @

Eekhoorntjesbrood -+ kruidenolie

Chocolademousse
Rood fruit - gebrande witte chocolade - frambozenijs

Vegetarisch @
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