
KERSTMENU

Team
Van der Valk Hardegarijp-Leeuwarden



 
TUSSENGERECHTEN

Taboulé  �
Couscous • feta • munt • peterselie • tomaat • rode ui • naanbrood

 
Mosterdsoep 

Bosui • spekjes • mini-bolletje
 

Bospaddenstoelensoep �
Paddenstoelen • peterselie • croutons • mini-bolletje  

 
Kreeftenbisque 

Rivierkreeft • bieslook • mini-bolletje
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VOORGERECHTEN

Rundercarpaccio
Tru�elcrème • Grana Padano • pijnboompitten • zongedroogde tomaatjes • rucola

 
Eendenborst�let

Zuurkoolsalade • bramencrème • kruidensla • mango-gemberchutney 
 

Maïskip Pasteitjes
Zacht gegaarde kipragout • miso paddenstoelen • kerriecrème in bladerdeeg

 
Zalmtartaar

Gerookte zalm • mierikswortel • puntpaprika salsa • sa�raankrokantje
 

 Terrine van Coquilles
Sint Jacobsschelp • chioggia bietjes • gepekelde venkel • tuinkruidencrème

 
Geitenkaas crème brûlée  �

Molkerij geitenkaas • cactusvijgen • kletsenbrood • bramenjam

 

HOOFDGERECHTEN

Tournedos
Knolpuree • geroosterde tru�elaardappel • rozemarijn-jus • romanesco 

 
Varkensoester

Hete bliksem • stoofpeertje • haricot verts rolletjes • honing-tijm jus • 
parmaham

 
Hazenpeper 

Zacht gegaarde hazenstoofpot • aardappelkroketjes • stoofperencompote
 

Zalm�let
Citroenrisotto • savooiekool • kreeftensaus • inktviskrokantje 

 
Zeebaars

Wortelpuree • witte wijn-dille saus • gepofte cherrytomaatjes • 
zeekraal

 
Ravioli �

Artisjok en pecorino • pestosaus • rucola • geroosterde pitten • 
cherrytomaatjes

Groentestrudel �
Met winterse groente • zoete aardappelcrème • balsamico • kaaskrokantje
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DESSERTS

Grand dessert Noël 
 

Compositie van diverse zoete lekkernijen
met vers fruit en slagroom 

 

AMUSE VAN DE CHEF


