LUNCH MENU




WELCOME TO

HOTEL HARDEGARIJP - LEEUWARDEN

On behalf of the entire team, we wish you a warm welcome to Van der Valk Hotel

Hardegarijp - Leeuwarden. Since February 18,2022, my husband Remmert and | have had hotel Hardegarijp
inherited from my aunt and uncle.

We are incredibly proud to be in charge of this beautiful place, which has been in the family since 1957.

Personal attention is our top priority. At Van der Valk hotel Hardegarijp - Leeuwarden, it's all about you!
Our team is ready to welcome you personally for a cup of coffee or tea with cake, a nice lunch,

or an extensive dinner. We are proud to be the smallest Van der Valk of The Netherlands.

This means we have all our attention for you.

Our chef only uses the best fresh seasonal products. In addition, we like to choose great ingredients
from the region.
Do you have an allergy, dietary requirements or questions about the menu? Please let us know!

We wish you ite & tsjoch!
(Enjoy your meal & cheers!

(Fourth generation Van der Valk)



LUNCH DISHES

Late Breakfast « 9,50
Can be ordered until 2 PM
Croissant with jam « roll with ham & cheese « sweet roll « boiled egg

[Healthy Start«11 'V
Yogurt with granola & strawberries « slice of homemade banana bread

12 O'clocl « 15,75

Fried eggs with ham & cheese « small soup « glass of caesar salad « croquette on a slice of bread

Fried Eges Carpaccio s 14,50
Three eggs « basil pesto » Parmesan cheese « tomatoes « arugula

Fried Eggs Ham & Cheese » 12,50
Three eggs « choice of ham and/or cheese

Fried Eggs Hardegarijp « 14,50
Four eggs » ham « cheese « chicken fillet « bell pepper« mushrooms

Omelette « 13,50
Farmer’s omelette « bacon « onion « mushrooms « bell pepper « cheese « slice of bread

Beel Croquelies « 11,50
Two beef croquettes on slices of bread

Club Sandwich « 14,50
Smoked chicken « cheese « fried egg « bacon « tomato « avocado smash « twister fries

Quesadillas « 12
Pulled chicken « tomato wrap « cheese « tomato salsa « red onion « chili sauce

SALADS

Smoked Salmon - 15
Pulled salmon « sweet & sour fennel « mesclun « tomberry « samphire « garden herbs dressirig

Ceasar salad - 15
Roman salad « bacon « boiled egg « smoked chicken « Parmesan cheese « croutons

Pumpkin salad < 15 'V
Roman salad « mungbeans « yellow carrot « yellow raisins « parsley « vinaigrette

The salads are served with bread and butter.

V = Vegetarian



SOUPS

Mustard Soup « 7,50
Spring onion « bacon

Pomodort Soup «7,50V
Tomato salsa s basil cream

Wild Mushroom Soup « 7,50V
Served with garlic croutons

Soups are served with bread.

LUNCH PLATES

Pork Schnitzel « 20,50
Served with sauce of your choice
Add farmer’s garnish for 2,50

Chicken Satay « 18,50
Satay sauce «crispy onions « atjar « prawn crackers

Salmon Fillet « 18,50
Remoulade sauce « fennel salad

Spareribs « 19,50
Coleslaw « barbecue sauce « chili sauce

Sauces: pepper sauce, mushroom cream sauce, stroganoff sauce, satay sauce,
white wine sauce, red wine sauce.

V = Vegetarian



SANDWICHES

Choice of Italian bun or Waldkorn

Smoked Salmon « 14
Mesclun « herb cream cheese « capers « red onion « fennel

Carpaccio « 14
Arugula « sun-dried tomatoes « pine nuts « Parmesan cheese « pesto dressing

Crab Salad « 14
Mesclun « samphire » cucumber « sun-dried tomatoes « boiled egg

Brie [rom the Oven « 13V
Seed mix » honey mustard dressing » sprouts « sun-dried tomatoes

BAQUETTES

Baqueltte Van der Valk « 13
Fried onion « mushroom « bell pepper « smoked chicken « grilled cheese « spring onion « chili sauce

[Healthy «13V
Baguette « lettuce « ham « cheese « cucumber « tomato « boiled egg « carrot salad

GRILLED CHEESE SANDWICHES

Choice of white or wheat bread
Sandwich Cheese and/ or Ham 6,50
Sandwich Caprese 7,50 V

Sandwich Chicken & Pesto. 8

Do you have an allergy, dietary requirements or questions about the menu? Please let us know!

V = Vegetarian



